CUVEE PREMIER CRU BRUT
BLANCS DE BLANCS - i«
MILLESIME 2020
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Cette cuvée rassemble les terroirs de Bergéres-les-Vertus
et Vertus, révéle toutes les spécificités du Chardonnay.
Sa complexité, sa grande minéralité et une finale
étonnamment fraiche et particuliérement appréciée des
amateurs les plus éclairés

Jervoir
Argile calcaire, exposition Sud/Sud-Est
Viticulture raisonnée

Compasition

100 % Chardonnay
Vinification en cuve inox avec fermentation malo-
lactique

Vieillissement sur lies : 55 mois — mise en bouteille :
04/2021
Dégorgé en 10/2025
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En bouche : Elégance et structure associée aux

@ nuances briochées et minérales. Finale persistante
et fraiche

Dégustation : Parfait pour une mise en bouche a
Papéritif, accord parfait avec des fruits de mer
mais également des poissons grillés

Losgge  Jarifs

5.5 gr sugre/litre (brut)  Bouteille : 25,00€ ttc
Magnum : 51,00€ ttc




