
Dosage

Terroir
Argile calcaire, exposition Sud/Sud-Est
Viticulture raisonnée

Composition

5.5 gr sugre/litre (brut)

85% Chardonnay – 15% Pinot noir et rosé de saigné
75% vendanges de l’année et 25% réserve perpétuelles
depuis 2009.
Vinification en cuve inox
Vieillissement sur lies : 36 à 48 mois 

Cette cuvée rassemble les terroirs de Bergères-lès-Vertus,
Vertus et le terroir de Fèrebrianges pour le pinot noir dans
un bel équilibre avec une accroche gourmande
Rosé basé essentiellement sur le Chardonnay

CUVÉE PREMIER CRU
BRUT ROSÉ

Cœur d'harmonie

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Bouteille : 23,00€ ttc
Tarifs
Magnum : 47,00€ ttc

Demie : 13,00€ ttc


