CUVEE PREMIER CRU
BRUT ROSE
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Cette cuvée rassemble les terroirs de Bergeres-lés-Vertus,
Vertus et le terroir de Férebrianges pour%e pinot noir dans
un bel équilibre avec une accroc%le gourmande

Rosé basé essentiellement sur le Chardonnay

cJervotr

Argile calcaire, exposition Sud/Sud-Est
Viticulture raisonnée

Composition

85% Chardonnay — 15% Pinot noir et rosé de saigné
75% vendanges de année et 25% réserve perpétuelles
depuis 2009.

Vinification en cuve inox

Vieillissement sur lies : 36 2 48 mois

A T'eeil : Robe rose pile trés brillante, refle
cuivré et saumoné, dotée dune gracieuse

effervescence
3 Au nez : Ardmes subtiles et gourmands, un fin

= - bouquet de note de petits fruits rouges et zestes
d’agrumes élégants

@ En bouche : Attaque fraiche et précise, finesse
et légéreté, presque féminin et d’'une précision
remarquable
Dégustation : Idéal a Iapéritif, compagnon
d’excellence des desserts aux fruits et
chocolats
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5.5 gl{ sugre/litre (brut)
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Bouteille : 23,00€ ttc  Demie : 13,00€ ttc
Magnum : 47,00€ ttc




