CUVEE PREMIER CRU
TERRES DE MONT-AIME
BRUT BLANC DE BLANCS
-MILLESIME 2016

Kareté et compleaite
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Cette cuvée de prestige, reflete quelques belles parcelles
de vieilles vignes plantées en Chardonnay et bénéficiant
d’une trés belle exposition

cJervetr
Le site du Mont-Aimé, Bergéres-lés-Vertus, premier cru.

Limono-crayeux et argile en surface, craie blanche en profondeur
Age des vignes : 50 2 70 ans - Viticulture raisonnée

Composition

100% Chardonnay — millésime 2016
Vinification cuve inox avec fermentation malo-lactique
Vieillissement sur lies : 48 mois — mise en bouteille :
04/2017

Dégorgé en 02/2021
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A l'eeil : Lempreinte d’un millésime
solaire, dévoile une robe pure aux bulles
fines et fondantes

Au nez : Ardbmes frais et citronnés,

expressions nobles resplendissantes aux
caractéres miellés
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En bouche : Eronnant, souple et frais, ce
@ vin 2 la fois trés aérien et doux, note de
figue, fidele 2 la parcelle
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%’ Dégustation : Monument d’une

dimension unique, ce millésime rare
accompagnera vos meilleurs instants

@015{76 p ﬂ}if/ )
(, :

7gr sucre/litre (brut)  Bouteille : 41,00€ ttc




